SALIES-DE-BEARN (4) >
Bayonne, les saline

[EEE

@ CA prévisionnel
2015:1,5 M€,

@ Effectif: 7 salarigs,
@ Activité 2011 ;
1530t de gros sel,

23 tdefleur de sel,
350 m® d’saux-meres.
© Activité 2012
{prévisionnel): 1 700t
de gros sel, 5 t de fleur
de sel, 400 m?
d'eaux-mares.

@ Besains

des salaisonniers:
1500ten 2011,

2000 ten 2015,

@ Ventes: France

100 %.

Les Saline e Salie
reprennent vie

Unigue fournisseur de se| pour 'GP Jambon de
S ontinvesti prés de 3ME€ pour tripler de capacité.

f:: Rendre sa notoriétd au sel de Saligs

inDoubIer la production

lﬁsmversiﬁer dans le haut de gamme
1 = Obtenir une IGP

LLECONTEXTE: /74

Lorsque le Consortium du Jambon de
Bayonne et I'Arpaq (Association pour
le renforcement de Ia filiére porcine
d’Aquitaine) ont repris les Salines de
Salies-de-Béarn, en janvier 201y, il
s'agissait, pour la filiere, de sécuriser
Son approvisionnement en sel du
Bassin de [Adour, seul autorisé pour
fabriquer le Jambon de Bayonne

IGP. Cérébos ayant fermé son site de
Bayonne (64) en 2010 et les Salins du
Midi ne produisant pas de sel alimen-
taire 3 Dax (40), seules les Salines de
Salies pouvaient encore convenir.
Pour ce faire, les deux structures ont
Créé, a 50/50, une société d’exploita-
tion qui a racheté Je site (570000€)

a la Compagnie fermiére de Salies-~
de-Béarn. Un accord a également

€t€ passé avec la Corporation des
Part-prenants de la Fontaine Salée

18 décembre go12 RIA N°74p

1200 tde ¢

qui autorise la société d'exploitation

a prélever, jusqu'en 2060, I'eau salée
delasource située surla commune
d’Oraas. Puisée en profondeur dans
les Pyrénées, cette eau est dix fois plus
salée que I'eau de mer (250a300gau
litre) et permet d'obtenir, par évapora-
tion, un sel trés blanc, riche en oligoé-
léments.

LLEPROJET. /74

«Nous avons investi 2,83 M€ pour res-
tructurer le site et faire passerla capa-
cité de production de 1000 3 3000t
paran », explique Bertrand Ecoma rd,
secrétaire général du Consortium du
Jambon de Bayonne. Une deuxiéme
Poglea sel a ainsi été installée et d'im-
portantes capacités de stockages ont
été créées. Agrandi, le batiment abrite
désormais trois silos vrac sous hangar
d'une capacité de 1200t pour stocker
etégoutter le sel aprés extraction, Des
racks ont aussi été mis en place pour
entreposer 100 t de gros sel en grands
conditionnements sur palettes.
Lentreprise s'est équipée d’une ensa-
cheuse automatisée Concetti multi-

ine tremie

formats (500 8 1kgetaskg) etd’'un

 palettiseur robotisé ACP System. Le

touten Inox 316L, résistant  la corro-
sion. A cela s'ajoutent un quai de char-
gement pour les camions, sept cuves
de stockage individualisé (160 m3)
pour les eaux-meéres dont on a prélevé
lesel, et une salle d’égouttage et de
séchage pour la fleur de sel (1,51).
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Ces deux derniéres installations vont
permettre a la société d'exploitation
de se diversifier, en fournissant des
eaux-meres de qualité pour les soins
thermaux aux établissements de
Salies-de-Béarn, en développant de
nouveaux marchés pour le gros sel
(sels de bain, cosmeétiques, fabri-
cations pharmaceutiques...) et en
relangant les ventes de fleur de sel,
dont le tonnage devrait avoir doublé
entre 2011 et 2012.

Mais le premier objectif est de redon-
nerau gros sel de Salies-de-Béarn,

$a notoriété passée de sel de table, 3
I'époque ol ses sacs étaient exportés
dans le monde entier, De nouvelles
destinations ont été explorées en 2012
comme le Japon et le Canada, Et pour
protéger et mettre en valeur la déno-
mination Béarn, une demande d'IGPa
été déposée auprés de 'INAO (Institut
national de l'origine et de [a qualité),
Un péle d’accueil, avec espace muséo-
graphique, sera ouvert début 201 3
(700000 €), sur le méme site et une
foute touristique du sel et du jambon
estal'étude. © FLORENCE JACQUEMOUD




