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SALIES-DE-BEARN

Production saline
relancee

La satisfaction est de mise au sein
delaSociété d’exploitation des sa-
lines de Salies-de-Béarn, présidée
par Bernard Dupont. Depuis fin

. 2010, cette filiale du Consortium - |

du jambon de Bayonne gére I'ex-
ploitation saline a partir de la
source Reine-Jeanne-d’Oraas.

L'échéancier des travaux estres-
pecté. Exit les batiments insalu-
bres. La deuxiéme poéle a sel et le
stockage des eaux-meéres (desti-
néesaalimenter les thermes)sont
opérationnels, les bassins de dé-
cantation rénovés. Les circuits de
pompage et I'ensemble des ré-
seaux ont été repris. La construc-
tion et la rénovation des hangars
etbatiments (stockage...)se pour-
suivent. it :

Comme prévuy, tout devrait étre
terminé d'ici le mois de septem-
bre avec un investissement total
de2 600 000 euros, le Conseil ré-
gional et le Conseil général ayant
chacun octroyé une subventlon
de 400 000 euros.

Les visiteurs pourraient étre ac-
cueillis dés cet été, via une plate-
forme en cours d'aménagement.

Objectif:2 500 tonnes
En 2011,1502 tonnes de gros sel
ont été produites (contre
‘1400 tonnes auparavant). Cela
couvre les besoins des salaison-
niers. Le stock constitué fin2010a
permis de ne pas interrompre la
commercialisation au début des
travaux sur le site de production.

Si le chiffre espéré pour.cette
premiére année est atteint, «nous
travaillons a flux tendu », constate
Hervé Mendribil, responsable du
site de production, dés le mois de
mars, les deux poéles fonctionne-
ronten continu. Cela permettra
de s'acheminer vers I'objectif fixé
a2 500 tonnes annuelles a assez
court terme.

Parallélement, un systeme deré
gulation sera mis en place pour
gérer au mieux la température

- des poéles et la consommation

d’électricité. En avril, 'installation
d'une nouvelle machine d’ensa-
chage permettra de répondre

Le fonctionnement en continu des deux poéles a sel permettra
d’augmenter considérablement la production. rromor.L

dansles meilleurs délais aux com-
mandes. Cet investissement s’est
accompagné de trois embauches:
deux pour la production dontun
ex-Cérébos ayant l'expérience
d'unsite industriel et un commer-
cial.

Diversification
Pour mieux pénétrer la grande
distribution, la gamme des pro-

. duitsaétéélargie. Sila production

se limite encore au gros sel, les
conditionnements s'adaptentaux
consommateurs : sacs de 500 g,
1kg, seau de 4 kg (qui connait un
grand succés), moulinasel, potde
fleur de sel... A ce jour, 70 maga-
sins proposent du sel de Salies-de-
Béarn. En novembre, ce sont prés
de150 kgde sel de Salies-de-Béarn
quiontvoyagéjusqu’aKobéauJa-
pon, région bien connue des gas-
tronomes pour son fameuxbeeuf.

Un travail de promotion est éga-
lement engagé auprés des restau-
rateurs. L'accent est mis sur « 'as-

pect qualité », insiste Bertrand -

Ecomard, secrétaire général du
Consortium, avec une forte com-
munication (dépliants, site Inter-
neten plusieurs langues, commu-
nications radios. ..). A noter que
tous les conditionnements, dont
un espace de vente au public sera
aménaggé ultérieurement, arbo-
rent le nouveau blason « le sel
blanc de Salies-de-Béarn » (por-

teurs de sameaux, croix basque et
vaches béarnaises). La diversifica-
tion pourrait s’orienter vers des
produits cosmétiques a partir des
eaux-méres. La fabrication de sel

de bain a été reprise pour répon-

dre aune demande en Belgique.
« Nous voulons contribuer a
créer de I'activité locale », déclare
Bernard Dupont. Ainsi, les travaux
sont confiés a. des entreprises lo-
cales, le nettoyage et I'entretien
desabords des sites d'Oraas et Sa-
lies sont assurés par 'association
d'insertion Avenir, le conditionne-
ment de petits volumes est tou-
jours confié al'Esat (établissement
etservice d’aide par le travail) Jean-
Geneéze et au Hameau Bellevue,
des étudiants continueronta étre

employés pour la « cueillette na

I'épuisette de la fleur de sel.

Lelabel IGP -
La démarche pour décrocher in-
dication géographique protégée
(IGP) sel de Salies-de-Béarn se
poursuit.

Le dossier a été déposé le
13 mai 2011, les études sur les pro-
priétés du sel se poursuiventavec
I'université de Pau. Une réunion
de travail s’est tenue hier. L'asso-

ciation des deux IGP (jambon de-:
Bayonne et sel de Salies-de-Béarn) -

serait une force de développe-
ment supplémentaire. . -
Roselyne Lansalot
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