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Les salines plus performantes

ECONOMIE Les travaux

de modernisation
et d'extension des salines
avancent a grands pas.

Dans quelques mois, le site
des salines, remis au gotit dujour,
sera plus performant et op'éra-
tionnel pour répondre a ses
nouvelles fonctions. Derniere-
ment, en présence de Bernard
Dupont, président du Consor-
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hangars actuels dé stockage, la
réalisation de quais de charge-
ment et d'un vaste parking ainsi
que l’aménagement - d'un
nouveau sens de circulation.

- « Le label Sel de Salies »
~ Le dossier pour faire recon-
naitre le sel salisien au patrimoine
des produits labellisés suit son
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Les ainés ont tiré les rois. Les anciens se sont réunis jeudi
dernier, salle Demarsan, pour la traditionnelle galette des rois.
_ Dans une superbe ambiance, six participants ont été récompensés

La nouvelle saline aura fiére allure. @ évmiLE MORLAAS

du professeur Christian Recchia.
Cette IGP tant espérée, permet-
trait ensuite de valoriser le produit
dans différents domaines explo-
rés avec soin par I'actuelle socié-
té.

En effet, le sel de Salies, indis-
pensable aux salaisonniers pour
I'appellation « Jambon de
Bayonne » pourra conquérir de
nouveauxmarchés sous les quali-
fications de produits tres prisés
tels que la fleur de sel, les sels
de bains ou venir enrichir des

- gammes de cosmétiques a forte

valeur ajoutée.

Parallelement, Chantal Manfs-
cau, nouvelle directrice générale
des Thermes, a, depuis sa prise
de fonction, entrepris une refonte

. en profondeur de!'outil thermal.

Tout laisse a penser, et aux
Salisiens en particulier, que,
compte tenu de son histoire; de
ses qualités reconnues depuis la
plus haute antiquité, de ses
nombreuses vertus en matiere -
médicale comme gastronomi-
que et de ces pistes actuellement
explorées, le sel salisien, déja
médaillé pour servir le jambon
de Bayonne, aura les faveurs des
palmes européennes. i

2,5 millions
d’euros de travaux

Ces travaux, chiffrés a 2,5 millions
d'euros; et engagés par le Consortium
du Jambon de Bayonne, via safiliale
locale la Société d'exploitation des
salines de Salies et son directeur
Bertrand Ecomard, permettront, en
partlcuher, d‘accroitre la production
par la mise en service d'une nouvelle
poéle et de réaménager I'ensemble
du site. Enfin, le mur de la saline est
tombé pour une plus grande sécuri-
té sur cet axe menant au college Félix-
Pécaut.



